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Organizagdo e Promogdo

TRIOKP

FEIRAS E EVENTOS

Instrutor

Celso dos Santos Silva - Graduado em Turismo, Mestre em Administragdo, Ph.D e Pos-Doutor
em USA (Orlando - Flérida) em Administracdo, Diretor de Capacitagéo da Federagéo de
Hotéis, Restaurantes e Bares do Estado de Séo Paulo, Vice- Presidente Internacional de
Aregala- Associagdo de Restauradores Gastrondmicos das Ameéricas e do Mundo, Professor
Universitario de Bar, Bebidas , Coquetéis e Gestdo desde 1987.

Paulo Avelino Jacovos

Presidente da Associagdo Brasileira de Bartenders, Campedo brasileiro, Panamericano e luso
brasileiro de coquetelaria, Professor do Curso Internacional de Formagéo de Bartenders ABB /
IBA e proprietario do 1966 Pub

Roberto David Lopes — Campedo Brasileiro de Coquetelaria 2023. Graduado em Processos
Gerenciais e P6s-Graduagdo em Neurogestdo Organizacional.

Certificado pela IBA - International Bartenders Association. Vice-Presidente do Movimento
Bartenders Sem Fronteiras by Aregala Internacional. Diretor da ABB - Associagdo Brasileira de
Bartenders. Finalista no Mundial de Bartenders em Roma — 2023.

Orides Paulino — Campedo Mundial de Soft Drinks -2010 na Republica Tcheca , Certificado pela
IBA - International Bartenders Association. Membro Conselheiro da ABB - Associagdo Brasileira
de Bartenders, Consultor e Instrutor de Bares

Roberto David Lopes — Campedo Brasileiro de Coquetelaria 2023. Graduado em Processos
Gerenciais e P6s-Graduagdo em Neurogestdo Organizacional.

Certificado pela IBA - International Bartenders Association. Vice-Presidente do Movimento
Bartenders Sem Fronteiras by Aregala Internacional. Diretor da ABB - Associagdo Brasileira de
Bartenders. Finalista no Mundial de Bartenders em Roma — 2023.

Bruna Mendes - Graduada em Turismo, Mestre e Doutora em Hospitalidade, Formagdo
Técnica em Coquetelaria Internacional, Atualizagéo e Aperfeicoamento em Bar, Bebidas e
Coquetéis na Alemanha, Docente de Coquetelaria do Instituto Federal de S&o Paulo -

Campos do Jorddo
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E BARES DO ESTADO DE SAO PAULO




DIA 22 DE AGOSTO DE 2024

Aula Instrutor

11h30 Oficina Infusiva

12h15

13h30 Soft Refrescante Carmen Guarize — Graduada em Administragdo Hoteleira e Mestre em Turismo,

14h15 Certificagdo pela IBA - International Bartenders Association, Fundadora e Presidente do
Movimento Bartenders Sem Fronteiras by Aregala Internacional, Professora e Consultora
de Bares pela Federagéo de Hotéis, Restaurantes, Bares e Similares do
Estado de Sé@o Paulo.

14:30 Mixologia Ervateira Simone Saito - Farmacéutica, Paulistanag, Pos- graduada em Gestéo da Qualidade pelo

15h15 Instituto de Ensino e Pesquisa Albert Einstein, Pés-granduanda em Gastronomia Historia
e Cultura pelo Senac, Sommeliere de Chd e Erva-Mate pela Academia Brasileira de Cha
e Mate, Professora da Academia Brasileira de Chd e Mate nos temas "Desmistificando o
Ché e a Erva-Mate" e "Chd, Erva-Mate e Charuto”.

15:30 Surprise Jair Abril Rojas — Graduado em Gastronomia na Colémbia, Diretor de Aregala

16h15 Internacional no Brasil, Empresdrio do Bar e Restaurante Macondo , Embaixador da
Gastronomia de Coldmbia no Brasil. Palestrante em Universidades, Escolas Técnicas e
Feiras Internacionais

16:30 Soft Express Gabriel Queiroz - Empresdrio na drea de bares, Bartender com formagdo em Nova York

17h15 e Londres, Membro da APRESSA - Associagdo de Bares, Baladas, Restaurantes e Afins

17h15 Vival Celso dos Santos Silva - Graduado em Turismo, Mestre em Administragdo, Ph.D e Pos-

18h00 Doutor em USA (Orlando - Flérida) em Administragéo, Diretor de Capacitagdo da

Federagdo de Hotéis, Restaurantes e Bares do Estado de S&o Paulo, Vice- Presidente
Internacional de Aregala- Associagdo de Restauradores Gastronémicos das Américas e
do Mundo, Professor Universitdrio de Bar, Bebidas, Coquetéis e Gestdo desde 1987.

Supervisdo Nutricional Oficinas: Dra Gislene Boaventura Rocha - Nutricionista Clinica, Gastronémica e
Comportamental, Membro de Aregala no Brasil e CSF Brasil
Supervis@o Técnica Oficinas: Profa Ms Carmen Guarize — Bacharel em Administragéo Hoteleira e Mestre em Turismo,
Consultora e Instrutora da Federacdo de Hotéis, Restaurantes e Bares do Estado de SP! Vice Presidente de Aregala
Internacional para o Brasil!

receitas serdo disponibilizadas no site www.softdrinkstech.com.br
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